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Пояснительная записка

Статус программы

Рабочая программа по «Технологии» для 8 класса составлена на основе образовательной программы основного общего образования 5-9 кл. филиала МОУ СОШ с. Красная Дубрава в с.Кириллово.

Характеристика учебного предмета

Решение задач творческого развития личности учащихся обеспе​чивается включением в программу творческих заданий, которые  выполняются методом проектов как индивидуально, так и коллек​тивно. Ряд заданий направлен на решение задач эстетического воспитания уча​щихся, раскрытие их творческих способностей.
Программа дает возможность осуществить высокий эстетический уровень образования без понижения технико-технологического уров​ня. При изготовлении изделий, наряду с технологическими требова​ниями, уделяется большое внимание требованиям эстетическим, эко​логическим и эргономическим.
Основной формой организации учебного процесса является сдво​енный урок, который позволяет организовать практическую творче​скую и проектную деятельность, причем проекты могут выполняться учащимися как в специально выделенное в программе время, так и интегрироваться с другими разделами программы.

Цели и задачи

Изучение технологии  направлено на достижение следующих целей:

- освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда; 

- овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования  технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов, безопасными приемами труда; 

-  развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей; 

- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

- получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

В процессе преподавания предмета «Технология» решаются следующие задачи:
а)
формирование политехнических знаний и экологической культуры;
б)
привитие элементарных знаний и умений по ведению до​машнего хозяйства и расчету бюджета семьи;
в)
ознакомление с основами современного производства и сферы услуг;
г)
развитие самостоятельности и способности учащихся ре​шать творческие и изобретательские задачи;
д)
обеспечение учащимся возможности самопознания, изу​чения мира профессий, выполнения профессиональных проб с целью профессионального самоопределения;
е)
воспитание трудолюбия, предприимчивости, коллекти​визма, человечности и милосердия, обязательности, честности, ответственности и порядочности, патриотизма, культуры пове​дения и бесконфликтного общения;
ж)
овладение основными понятиями рыночной экономики, менеджмента и маркетинга и умением применять их при реали​зации собственной продукции и услуг;
з)
использование в качестве объектов труда потребительских изделий и оформление их с учетом требований дизайна и деко​ративно-прикладного искусства для повышения конкуренто​способности при реализации. Развитие эстетического чувства и художественной инициативы ребенка.

Место предмета в учебном плане

В учебным плане филиала МОУ СОШ с. Красная Дубрава в с.Кириллово на изучение  «Технологии » в 8 классе  выделяется 68 часов  (по 2 часа в неделю.). 

Общеучебные знания, умения, навыки

Базовыми для рабочей программы для 5-9 классов являются разделы «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Агротехника сельскохозяйственного производства».
Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. 

В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи.

Результаты изучения предмета

Результаты изучения курса приведены в разделе «Требования к уровню подготовки учащихся»,который полностью соответствует стандарту. Требования направлены на реализацию деятельного, практико- ориентированного и личностно-ориентированного подходов; освоение учащимися интеллектуальной и практической деятельности: овладение знаниями и умениями, востребованными в повседневной жизни, позволяющими ориентироваться в окружающем мире, значимыми для сохранения окружающей среды и собственного здоровья.

                                        Содержание материала

Раздел 1. Агротехника сельского хозяйства (10  часов)

Тема 1. Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений  (1  час)
Основные условия внешней  среды: тепло, свет, вода, воздух и питательные вещества. Группы культурных растений по требовательности к теплу. Воздушно-газовый режим. Минеральное питание. Внешние признаки голодания растений.

Основное понятие темы: группы растений: морозостойкие, зимостойкие, холодостойкие, теплолюбивые, жаростойкие, фотосинтез, культуры длинного и короткого дня, макроэлементы и микроэлементы.

Тема 2. Состав и свойства почвы. Обработка почвы. (3  часа)
Состав почвы. Свойства почв. Основные типы почв. Кислотность почв. Средние дозы внесения извести в почвы различного механического состава. Обработка почвы. Поверхностная обработка почвы.

Основные понятия темы: почвы, кислотность, почвенный раствор, известкование, система обработки почвы.

Тема 3. Органические удобрения (2  часа) 

Использование удобрений. Органические удобрения: виды, состав. Количество удобрений для внесения в почву. Техника для внесения удобрений. Зеленые удобрения.

Основные понятия темы: удобрения, органические удобрения, навоз, навозная жижа, компост, птичий помет, зелёные удобрения.

Тема 4. Минеральные удобрения (2  часа)
Минеральные удобрения. Простые удобрения. Комбинированные удобрения. Смешанные удобрения. Система удобрений.

Основные понятия темы: минеральные удобрения: простые- азотные, фосфорные, калийные, комбинированные, смешанные, действующее вещество, система удобрений, норма и доза удобрения.

Тема 5. Сорные растения и борьба с ними.  (2  часа)
Общая характеристика и классификация сорных растений. Меры борьбы с сорняками.

Основные понятия темы: сорные растения или сорняки: непаразитные, паразитные и полупаразитные. Малолетние и многолетние, меры борьбы с сорняками: предупредительные, агротехнологические, биологические, химические 

Раздел 2. Создание изделий из текстильных материалов (34  часа)

Тема 6. Технологический процесс производства тканей (2  часа)
Понятие  о волокне. Классификация текстильных волокон. Волокна растительного и животного происхождения (получение, строение и свойства). Понятие о пряже и прядении. Дефекты пряжи, их влияние на качество ткани. Производство ткани на ткацких станках. Дефекты ткацкого производства. Виды отделок хлопчатобумажных и льняных тканей.

Основные понятия темы:  волокна, пряжа, прядение, дефекты пряжи, ткачество

Тема 7. Строение и свойства тканей (2  часа)
Признаки определения нитей основы и утка, лицевой и изнаночной сторон ткани. Классификация ткацких переплетений. Основные (главные) переплетения. Геометрические, механические, физические, оптические, технологические свойства тканей; их влияние на изготовление одежды.

Основные понятия темы: нити основы и утка, лицевая и изнаночная стороны, основные переплетения, свойства тканей.

Тема 8. Общее устройство швейных машин (2  часа)
Рабочие органы швейных машин. Типы передач. Механизмы передачи и преобразования движений.

Условные обозначения деталей машин на кинематических схемах.

Основные понятия темы: рабочие органы, типы передач, механизмы преобразования движений, кинематические схемы.

Тема 9. Процесс образования челночного стежка  (2  часа)
Челночный стежок, процесс его образования. Взаимодействие рабочих органов машины.

Порядок и правила заправки верхней и нижней ниток. Регулировка натяжения ниток. Регулировка величины стежка.

Основное понятие темы: челнок, шпулька, нитепритягиватель, игловодитель, челночный стежок.

Тема  10. Основы композиции  (2  часа)
Линии чертежа и рисунка, их отличия. Правила оформления чертежа, рисунка (эскиза).

Общие сведения о композиции: определение. Категории композиции. Равновесие, отношения и пропорции, статика и динамика, симметрия и асимметрия, контрасты и нюансы, ритм, соподчинение и гармония, масштаб: общие понятия и закономерности их проявления в композиции. Основные правила композиционного построения рисунка.

Основные понятия темы:  чертеж, композиция, композиционное построение рисунка.

Тема 11. Построение схемы фигуры  (2  часа)
Назначение схемы построения фигур. Каноны и модули в построении фигур. Вертикальные и горизонтальные сечения. Конструктивные пояса. Схемы фигур пропорциональной и стилизованной. Стилизация и условности при построении фигур.

Основные понятия темы: фигура, каноны и модули, конструктивные пояса, стилизация.

Тема 12. Силуэтные формы костюма  (2  часа)
Понятия: одежда, костюм, гардероб, ансамбль. Виды костюмов. Характерные особенности костюма разных исторических периодов. Стиль, мода, их определение. Виды силуэтов. Модели одежды разных силуэтных форм. Основные приемы построения силуэтных форм костюма.

Основные понятия темы: одежда, костюм, гардероб, ансамбль, стиль, силуэт, мода

Тема 13. Построение чертежа прямой юбки (2  часа)
Классификация юбок. Формы, силуэты и особенности конструктивных решений. Основные детали юбок. Порядок и правила построения чертежа основы прямой юбки.

Основные понятия темы: прямая юбка, детали юбки.

Тема 14. Техническое моделирование (2  часа)
Понятие о конструктивном моделировании, его роль в создании современной одежды. Конструктивные линии в одежде, их назначение. Декоративные функции конструктивных линий. Зависимость формы и силуэта изделий от построения конструктивно-декоративных линий. Основные способы технического моделирования (нанесение фасонных линий, коническое расширение, параллельное расширение).

Основные понятия темы: конструктивное моделирование, конструктивные линии, декоративные и фасонные линии.

Тема 15. Виды машинных стежков и швов (2  часа)
Организация рабочего места. Оборудование, инструмент и приспособления для машинных работ. Правила и приемы пользования ими; требования безопасности труда. Технические требования к машинным строчкам и швам. Виды машинных стежков и швов; назначение и применение. Виды швов в изделиях. Конструкция швов. Способы и приемы выполнения машинных швов. Терминология машинных работ.

Основные понятия темы: ОРМ, оборудование, конструкция швов, терминология.

Тема 16. Способы обработки срезов деталей (2  часа)
Технология обработки срезов деталей с зависимости от свойств ткани, модели. ТУ. ВТО. Контроль качества.

Основные понятия темы: обработка срезов.

Тема 17. Способы обработки мелких деталей (2  часа)
Технология обработки мелких деталей (клапаны, шлевки). Применение клеевой прокладочной ткани. ВТО. ТУ. Контроль качества.

Основные понятия темы: клапан, шлевка, пояс, клеевая ткань.

Тема 18. Технология обработки нижнего среза изделий  (2  часа)
Технология обработки нижнего среза изделия в зависимости от фасона, свойств ткани. ТУ. ВТО. Контроль качества.

Основные понятия темы: нижний срез, осноровка, окантовывание, обтачивание.

Тема 19. Технология обработки верхнего среза изделия  (2  часа)
Технология обработки верхнего среза изделия в зависимости от фасона, свойств ткани. ТУ. ВТО. Контроль качества.

Основные понятия темы: верхний срез, цельнокроеный пояс, притачной пояс, подкройная обтачка.

Тема 20. Технологическая последовательность обработки застежки (2  часа)
Технология обработки застежек в поясных изделиях.  Способы. ТУ. ВТО. Контроль качества.

Основные понятия темы: застежка, тесьма молния.

Тема 21. Дефекты изделия  (2  часа)
Основные дефекты поясных изделий, причины возникновения, способы устранения.

Основные понятия темы: дефекты.

Тема 22. Технологическая последовательность изготовления изделия  (2  часа)
Составление технологической последовательности изготовления поясного изделия. Требования к качеству. Контроль качества.

Основные понятия темы: контроль качества.

 Раздел 3. Создание изделий из поделочных  материалов (8  часов)

Тема 23. Возможности лоскутного шитья и мода. (2  часа)
Краткие сведения из истории лоскутного шитья. Использование лоскутного шитья в современной моде. Использование современных материалов, отделочных материалов. Сочетание различных техник в лоскутном шитье. Разработка эскиза в цвете. Цветовые сочетания.

Основные понятия темы: лоскутное шитье, современная мода, техники.

Тема 24. Изготовление шаблонов. Раскрой  (2  часа)
 
Технология изготовления шаблонов. Раскрой деталей с учетом их количества, направления долевой нити, рисунка ткани, припусков на обработку.

Основные понятия темы: шаблон, раскрой, припуски.

Тема 25.  Технология соединения деталей (2  часа)
Основные способы сборки лоскутного полотна: шитье на основе, без основы. Разутюживание и заутюживание припусков на обработку. Использование клеевых прокладочных материалов. Декоративная отделка срезов.

Основные понятия темы: шитье на основе, без основы.

Тема 26. Соединение основы с подкладкой (2  часа)
Особенности соединения лоскутной основы с подкладкой. Обработка нескольких слоев ткани. Стежка, закрепляющая и декоративная. Окончательная обработка изделия.

Основные понятия темы: стежка, окончательная 

Раздел 4. Кулинария (4  часа)

Тема 27. Физиология питания (2  часа)
Понятие об обмене веществ. Виды питания. Пищевые продукты как источники белков, жиров и углеводов. Факторы влияющие на обмен веществ. Калорийность пищи.

Основные понятия темы: питательная ценность, калорийность, обмен веществ.

.

Тема 28. Заготовка продуктов - маринование (2  часа)
Способы консервирование овощей. Преимущества и недостатки консервирования. Значение кислотности для консервации. Первичная обработка овощей. Влияние консервантов. Условия и сроки хранения маринадов.

Основные понятия темы: маринование.

Раздел 5. Агротехника сельскохозяйственного производства (14  часов)

Тема 29. Посевные качества семян (2  часа)
Семена. Посевные качества. Чистота семян. Всхожесть семян. Энергия прорастания. Масса семян. Посевная годность.

Основные понятия темы: семена, посевные качества, чистота семян, всхожесть семян, энергия прорастания, масса 1000 семян, посевная годность.

Тема 30. Подготовка семян к посеву (2  часа)
Намачивание. Барботирование. Воздушно-тепловая обработка. Проращивание. Закалка. Протравливание. Дражирование.

Основные понятия темы: Намачивание, барботирование, воздушно-тепловая обработка, проращивание, закалка, протравливание, дражирование.

Тема 31. Посев и посадка культурных растений (2  часа)
Сроки посева (посадки). Глубина заделки семян. Способы посева (посадки). Норма посева семян.

Основные понятия темы: посев, посадка, способы посева: разбросной, рядовой, обычный рядовой, ленточный, узкорядный, широкорядный, пунктирный, квадратно-гнездовой; норма посева.

Тема 32. Технология ухода за культурными растениями (2  часа)
Прикатывание. Боронование. Мульчирование. Прореживание. Букетировка. Междурядная обработка. Подкормка. Орошение. Интегрированная защита. Обрезка.

Основные понятия темы: прикатывание, боронование, мульчирование, прореживание, букетировка,  междурядная обработка, подкормка, орошение, интегрированная защита, обрезка.

Тема 33. Технология получения сортовых семян (2  часа)
Основы семеноводства. Организация системы семеноводства. Агротехнология семеноводства.

Основные понятия темы: Семеноводство, селекция, сорт, местный и селекционный, гибрид, сортообновление, сортосемена, элитные семена, репродукция, сортовая прочистка, отбор маточников.

Тема 34. Клубнеплоды (2  час)
Характеристика группы. Биологические особенности. Сорта. Предшественники. Агротехнология. Вредители и болезни.

Основные понятия темы: клубнеплоды: картофель, топинамбур.

Учебно – тематическое планирование
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	Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений.

Состав свойства почвы. Обработка почвы. 

Состав свойства почвы. Обработка почвы. 

Состав свойства почвы. Обработка почвы. 

Органические удобрения 

Органические удобрения.

Минеральные удобрения.

Минеральные удобрения.

Сорные растения и борьба с ними.

Сорные растения и борьба с ними

 Технологический процесс производства тканей.

Технологический процесс производства тканей

Строение и свойства тканей.

Строение и свойства тканей.

Общие устройства швейных машин.

Общие устройства швейных машин.

Процесс образования челночного стежка.

Процесс образования челночного стежка

Основы композиции.

Основы композиции

Построение схемы фигуры.

Построение схемы фигуры.

Силуэтные формы костюма.

Силуэтные формы костюма.

Построение чертежа прямой юбки

Построение чертежа прямой юбки.

Техническое моделирование.

Техническое моделирование.

Виды машинных стежков и швов.

Виды машинных стежков и швов.

Способ обработки срезов деталей.

Способ обработки срезов деталей

Способ обработки мелких деталей.

Способ обработки мелких деталей

Технология обработки нижнего среза изделий.

Технология обработки нижнего среза изделий.

Технология обработки верхнего среза изделий.

Технология обработки верхнего среза изделий.

Технологическая последовательность обработки застежки.

Технологическая последовательность обработки застежки.

Дефекты изделия.

Дефекты изделия.

Технологическая последовательность изготовления изделий.

Технологическая последовательность изготовления изделий.

Возможности лоскутного шитья и мода

Возможности лоскутного шитья и мода.

Изготовление шаблона. Раскрой.

Изготовление шаблона. Раскрой.

Технология соединения деталей.

Технология соединения деталей.

Соединение основы с подкладной.

Соединение основы с подкладной.

Физиология питания

Физиология питания

Заготовка продуктов – маринование

Заготовка продуктов – маринование

Посевные качества семян

Посевные качества семян

Подготовка семян к посеву

Подготовка семян к посеву

Посев и посадка культурных растений.

Посев и посадка культурных растений

Технология ухода за культурными растениями

Технология ухода за культурными растениями

Технология получения сортовых семян

Технология получения сортовых семян

Клубнеплоды

Клубнеплоды 
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Требования к уровню подготовки выпускников

В результате изучения раздела "Создание изделий из текстильных и поделочных материалов" ученик должен:

знать/понимать:

- назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов;

уметь:

- выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить чертежи простых поясных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

- изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.

В результате изучения раздела "Кулинария" ученик должен:

знать/понимать:

- влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека;

уметь:

- выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

- приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

В результате изучения раздела "Растениеводство" ученик должен:

знать/понимать:

- полный технологический цикл получения 2 - 3-х видов наиболее распространенной растениеводческой продукции своего региона, в том числе рассадным способом и в защищенном грунте; агротехнические особенности основных видов и сортов сельскохозяйственных культур своего региона;

уметь:

- разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном или пришкольном участке; проводить фенологические наблюдения и осуществлять их анализ; выбирать покровные материалы для сооружений защищенного грунта;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

- обработки почвы и ухода за растениями; выращивания растений рассадным способом; расчета необходимого количества семян и доз удобрений с помощью учебной и справочной литературы; выбора малотоксичных средств защиты растений от вредителей и болезней.
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